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Abbiamo il piacere di invitarvi alla prima
degustazione guidata dedicata all’incontro di
te e formaggi. |
: _\1_, 1 V':,;
~ Cinque formaggi artigianali selezionati verranno
raccontati dall’esperto assaggiatore Lamberto Rubini e
| faccompagnati da cinque té studiati dal'Prime Tea =
fp - ¥ : & o v 28
. - Sommelier Riccardo Colosi, KNSyl
" In‘conclusione, un finger food base frolla, te e formaggio
4 ideato dalla cake designer Rita Strati.
'/,'4. . .
“ Un percorso sensoriale raffinatoie sorprendente, per
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/)« .~ valorizzare aromi, consistenze e sfumature <4
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Euro 30 per persona - 4

| Posti limitati | Prenotazione obbligatoria |
via Carducci, 38 - Milano =~
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